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PZ02EKOGN | Pizzaelőkészítő asztal 2 ajtós,gránitlappal(GN1/1)
SKU: 15111

ADDITIONAL INFORMATION

Weight 83 kg

Dimensions 800 × 1660 × 1200 mm

Csomagolási méret (Szé) 1660

Csomagolási méret (Mé) 800

Csomagolási méret (Ma) 1200

Külső méret (Szé) 1610

Külső méret (Mé) 750

Külső méret (Ma) 1100

Bruttó súly (kg) 83

Tápfeszültség (V/Hz) 230/50

Teljesítmény (W) 495

Nettó űrtartalom (l) 310

Hőfoktartomány (°C) 0…+10

Hűtőgáz típusa eco-friendly

Max. hőfok és pára (°C/%) 40/60

Hűtés típusa dinamikus

Ajtók száma, típusa 2db

Automatikus leolvasztás van

Befogadókapacitás (GN 1/1) GN 1/1

Nettó súly (kg) 83

https://thermotechnika.eu/attributum/csomagolasi-meret-sze/1660/
https://thermotechnika.eu/attributum/csomagolasi-meret-me/800/
https://thermotechnika.eu/attributum/csomagolasi-meret-ma/1200/
https://thermotechnika.eu/attributum/kulso-meret-sze/1610/
https://thermotechnika.eu/attributum/kulso-meret-me/750/
https://thermotechnika.eu/attributum/kulso-meret-ma/1100/
https://thermotechnika.eu/attributum/brutto-suly-kg/83/
https://thermotechnika.eu/attributum/tapfeszultseg-v-hz/230-50/
https://thermotechnika.eu/attributum/teljesitmeny-w/495/
https://thermotechnika.eu/attributum/netto-urtartalom-l/310/
https://thermotechnika.eu/attributum/hofoktartomany-c/010/
https://thermotechnika.eu/attributum/hutogaz-tipusa/eco-friendly/
https://thermotechnika.eu/attributum/max-hofok-es-para-c/40-60/
https://thermotechnika.eu/attributum/hutes-tipusa/dinamikus/
https://thermotechnika.eu/attributum/ajtok-szama-tipusa/2db/
https://thermotechnika.eu/attributum/automatikus-leolvasztas/van/
https://thermotechnika.eu/attributum/befogadokapacitas-gn-1-1/gn-1-1/
https://thermotechnika.eu/attributum/netto-suly/83/
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PRODUCT DESCRIPTION

Pizzaelőkészítő asztal gránit munkalappal, két ajtóval. A rozsdamentes munkaasztal ventilációs
hűtéssel, automata leolvasztással és olvadékvíz-párologtatással üzemel. A hűtött munkaasztalhoz

digitális hőmérséklet-kijelző és önzáródó ajtók tartoznak. A lábak magassága 110 és 190 mm között
állítható. A hűtési adatok 40 °C környezeti hőmérséklet és 60% páratartalom esetén érvényesek,

eltérő körülmények esetén a hűtési teljesítmény változhat. A pizzaelőkészítő asztal alsó egységei GN
1/1 méretű rácsok és edények tárolására lettek kialakítva, de a munkaasztalhoz a GN edényeket

külön lehet megvásárolni!
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